Kycklingbiffar med mozzarella
4 port

5009 kycklingfars (4 stora biffar)
1 rodiok

2 klyftor vitlok

2 tsk hackad farsk basilika

Lite 6rtagardskrydda

Salt och svartpeppar

120g mozzarella

Gronsaker att lagga runt biffarna
1 rodiok

1 zucchini

8 tomater

20 gréna Oliver

Olivolja

Topping!

1 dl valnotter

1 tsk flytande honung

Lite farsk basilika

Satt ugnen pa 200 grader
Blanda farsen med basilika, értagardskrydda, salt och peppar

Forma farsen till biffar och 1agg dem i ugnsform. Dela mozzarella och tryck ner i mitten av
biffarna. Skala I6ken och skar |16k, zucchini och tomater i bitar. LAgg grénsakerna och Oliver
runt biffarna. Ringla oljan 6ver gronsakerna och str6 pa salt, peppar och 6rtagardskrydda.
Blanda och lat sta i kb ugnen ca 20 min.

Rosta valnétterna i en torr stekpanna och ringla éver honung. Toppa biffarna med valnétterna
och basilika.

Chokladmousse med hallon och vit choklad
4 port

1 agg
1 1/2 dl gradde

50g mork choklad 70%
Topping

20g vit choklad

4 farska hallon

Separera aggvitan och aggulan. Vispa gradden fluffig spara 1/2 till dekoration.

Vispa aggvitan till ett fast skum.

Smalt chokladen éver ett vattenbad. Hall den i en skal och blanda ner aggulan. Vand ner
aggviteskummet och blanda. Lagg upp moussen i sma skalar. Lat sta i kylen 1 timme. Toppa
med gradde lite riven choklad och hallon.



