Julavslutning 20 december 2019

Julavslutningen borjade
traditionsenligt med glégg och
pepparkakor i entrén.

M Stamningen var genast god
| och det blev manga glada

samtal Over gldggmuggarna.

Sen slog vi 0ss ner utefter
langborden i aulan, som var
fylld till bristningsgransen och
efter valkomsthalsningen

° avnjot vi de valsmakande
landgangarna med
juldelikatesser.



Manga kopte sig ett glas
vin att dricka till, medan
andra tyckte att det
passade med 6l eller
julmust till landgangen.

Na&r vi var matta och
nojda tassade
Octaviakdren in pa
scenen.

De var pa grund av
sjukdom bara sju idag,
men de sjong fint anda.

Det blev manga val-
kénda julvisor i olika
utstyrslar och aven —
som har - en visa spelad
pa kam.



Kdrens goda humdor smittade
av sig pa publiken, som
markbart uppskattade det de
upplevde.

Det var pepparkaksvisan...

... sockerbagarens visa...

... och forstads Rudolf med
roda mulen.



Aven saxofonspel blev det
innan kdren avslutade med
ett extranummer.

Ulla och Kerstin delade ut
varsin symbolisk ros till
kérmedlemmarna och de
avtackades med varma
applader.

Sa har nojda var de efterat
med ratta. Vi tackar for en
stamningsfull julshow.

Darefter serverades kaffe
med en jattegod saffrans-
kaka, som var klubbmastare
Britt-Marie hade bakat.

Pa begaran finns receptet pa
B sista sidan.




Efter showen blev ocksa
vara vardar avtackade med
varsitt kuvert, som denna
gang aven innehdll tva
trisslotter.

Britt-Marie beskrev hur
viktiga de ar for att hon ska
kunna ordna vara aktiviteter
i aulan och var kassor
Birgitta delade ut kuverten.

Pa bilden ser vi fran
vanster Margaretha Ostling,
Bengt Larsson, Marianne
Melin, Anita Akerlund, Karin
Hjartén, Ulla Strom,
Marianne Sehlmark, Borje
Sehlmark, Kerstin Almlof
och Marianne Rodin.

Vid den sedvanliga
lottdragningen var det ett
digert vinstbord utover de
julstjgrnor som hade
dekorerat borden.

Det var tva delikatess-
korgar och flera hantverks-
alster, bl.a. i keramik som
hade skankts, och annat
smatt och gott.

Nar festen var slut och
deltagarna troppade av fick
alla dessutom ta med sig

¢ var sin julklapp.

Britt-Marie (forstas) hade
kopt och slagit in 6ver
hundra paket...!



Britt-Maries goda saffranskaka med applen fran julavslutningen 2019.

150 g mjukt rumstempererat smor
2 dl socker

1 tsk vaniljsocker

1 krm salt

1 pase (0,59g) saffran

3 agg

3 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

0,5 dl gradde

Fyllning
2 smakrika applen

Garnering
Parlsocker

s Serveras garna ljummen med vispgradde eller vaniljglass

Satt ugnen pa 200 grader.

Vispa mjukt smor med socker, vaniljsocker, salt och saffran.
Vispa ner ett &gg i taget. Blanda ner mjol, bakpulver och gradde.
Skala applena, skiva tunt och stick ner i smeten. Str6 6ver generdst med parlsocker.

Gradda kakan mitt i ugnen ca 35 min.



